
Cu
isin

é par nos soins 

Le Mayol 
Bun artisanal, salade, steak haché frais, cheddar rouge, oignons confits, sauce bistrot .........13€

Le Club House
Bun artisanal, salade, poulet RÔTI, grana padano, lard grillé,
oignons frits, sauce césar maison .................................................................................................................14€

Le Pilou Pilou 
Bun artisanal, salade, steak haché frais, Œuf au plat, Cheddar rouge, emmental,
lard grillé, oignons confits, sauce yellow mustard .............................................................................16€

Le Drop
Bun artisanal, salade, steak haché frais, fromage de chèvre, figatellu grillé, emmental,
oignons confits, ketchup de tomates mijotées artisanal .................................................................16,50€

Le Crunch (végétarien)
Bun artisanal, salade, légumes du moment, galette de pomme de terre fine, emmental,
caviar de tomates confites, Fromage de chèvre, oignons confits,
huile d’olive/crème balsamique.......................................................................................................................15€

Le Rouge et noir (au poisson)
Bun artisanal, salade, filets de rouget rÔtis, légumes du moment, emmental,
caviar de tomates confites, oignons confits.................................................................................................15€

Le Brénnus
Bun artisanal, roquette, steak haché frais, fromage pecorino truffé, emmental,
poÊlée de girolles, jus rÔti "du chef", oignons confits, huile d’olive
aromatisée aux tRuffes noires...................................................................................................................19,50€

Double steak : 5€ supplémentaire
Ingrédient supplémentaire : 2€
(sauf Œuf au plat, figatellu ou galette FINE de pomme de terre : 3€)

Nos burgers sont accompagnés
de Fri�s et de Salade ver�

Côté Bistrot

Formule
Ovalie

Salade "Cro�in de Chavignol"
salade verte, crottin de chavignol A.O.P rÔti sur tranches de pain grillé aux oignons 
confits, figatellu grillé, pignons, tomates cerises, vinaigrette balsamique...................15€

La Chicken César
Salade verte, tomates cerises, poulet rÔti, copeaux de grana padano, lard grillé,
oignons frits, sauce césar maison ................................................................................................14€

Le "style" Rossini Frites / salade verte
Steak haché frais, foie gras poÊlé sur pain grillé aux oignons confits, sauce 
«délice» (des herbes, un fond, un soupçon de moutarde et des secrets bien gardés, à 
vous de juger !), huile d’olive aromatisée aux truffes noires.....................................17,50€

Pièce du boucher (voir ardoise)

Suggestions du moment (voir ardoise)

Panier de fri�s .......................................4€

plaT DU JOUR +
dessert du jour +

café

(hors week-ends et
jours fériés)

17€
Menu Enfant

Catégorie - de 12 ans10€

CHunks de poulet
OU

Burger
(Bun artisanal, steak haché frais,

cheddar rouge x2, ketchup artisanal)

+ FRITES

+ glace artisanale vanille/smarties
OU Pom’potes à boire

merci de signaler toute allergie alimentaire 

Nos Vins
Pichet  rouge , rosé ou blanc

" Les caves du commandeur " I.G.P. VAR
verre 14cl ..............3,50€ 25cl ...........6€ 50cl ...............12€

Rouge 
• Domaine saint andré de figuière " cuvée françois- signature "
A.O.P Côtes de provence : verre 14cl .........5,80€ 75cl ..............27€

• delas " saint esprit "
A.O.C Côtes du rhônE : verre 14cl.............5,80€ 75cl ...............27€

• Bourgogne et/ou bordeaux voir suggestions du moment

Rosé  75cl - a.o.p CÔtes de provence

• Clos mistinguett " cuvée Mistinguett "..........................................23€

• ChÂteau maravenne " grande réserve " bio.................................25€

• ChÂteau la valetanne " vieilles vignes " bio
verre 14cl ............................................................6€ 75cl ..............28€

Blanc  75cl - I.G.p MAURES

• Domaine de l’anglade " le blanc ".................................................29€

Nos Soft

Nos bières "bouteilles"

• Coca Cola / coca zéro - orangina - ice tea pêche
 seven up - oasis tropical 33cl........................................................2,80€
• jus de fruits (orange, ACE, pomme) 25cl ...................................3,50€
• sirop à l’eau  .....................................................................................2,50€
• eau plate        50cl ...............2,50€ 1 l ..............4,50€
• eau gazeuse     50cl ..............3€ 1 l ..............5,50€

• heineken 25cl ..................................................................................3,50€
• Panach’ 25cl.......................................................................................3,50€
• hoegaarden blanche 25cl ...............................................................4€
• bud 33cl / desperados 33cL...............................................................6€
• bière du moment 

• Café lavazza .............................2€ double ..........................4€
• café noisette ..................................................................................2,30€
• café au lait ....................................................................................3,50€
• thé vert ou tisane...............................................................................3€ Prix nets - service compris   L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération  

06 85 78 44 67

Nos boissons chaudes

le midi

Nos Burgers Maison


